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Liebe Gaste,

hier haben wir fir Euch alle Infos zusammengetragen, unser bio-zertifiziertes kulinari-
sches Angebot und alles, was zu Eurer Feier dazugehdrt.

So kénnt Ihr Euch auf unser erstes persénliches Treffen vorbereiten. Und wenn es dann
an die Detailplanung geht, ist alles Wichtige schnell zur Hand.

Euch fehlen Infos, Ihr habt vorab weitere Fragen oder besondere Winsche?
Unser Restaurantleiterteam Miriam Gieler und Nadine Mensak stehen Euch gerne zur
Verflgung.

Miriam Gieler & Nadine Mensak
restaurant@fuerstenfelder.com
08141-88875410
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Nachhaltig und naturnah

Wir sind ein im Brucker Land verwurzelter Familienbetrieb. Die wunderschéne Natur
unserer Region spiegelt sich nicht nur in der zauberhaften Lage am Ful3 des Klosters
Furstenfeld oder den verwendeten Farben, Materialien und Produkten im Hotel und
Restaurant wieder. Wir wollen sie auch fir kinftige Generationen erhalten.

Seit 2003 sind wir bio-zertifiziert. Wir sind Partner von Naturland, Mitglied bei Slow
Food und stolz, dass unser Restaurant mit dem Gridnen Michelin-Stern ausgezeichnet
wurde, der an besonders nachhaltig wirtschaftende Betriebe mit hervorragender Ku-
che geht.

Unsere moderne Heimatklche verwendet biologische, regionale und saisonale Produk-
te aus fairem Handel. Tierische Produkte beziehen wir aus nachvollziehbarer Herkunft.
Dabei arbeiten wir teils seit Jahren mit unseren Partner*innen aus der Region zusam-
men.

Wir arbeiten - auch mit Hilfe moderner Technik - ressourcenschonend und energieeffi-
zient.

Das Furstenfelder-Team ist unsere wichtigste Ressource. Deshalb arbeiten wir hier auf
Augenhodhe, kimmern uns als Ausbilder um die Mitarbeiter*innen von Morgen und sind
Uber die Jahre zu einem tollen, diversen, familiGren und eigenverantwortlich arbeiten-
dem Team herangewachsen.

DarUber hinaus Ubernehmen wir in verschiedenen Projekten soziale Verantwortung.
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Der Termin

Der Termin ist der erste wichtige Schritt. Sobald der Wunschtermin feststeht,
teilt uns diesen mit, gerne kdnnen wir eine optionale Reservierung von
maximal 2 Wochen vornehmen. In dieser Zeit, solltet ihr uns wissen lassen, ob
ihr die Reservierung bestétigen mochtet. Erhalten wir keine Rickmeldung er-
lischt die Option automatisch einen Tag spdter.

FUr Feierlichkeiten gibt es, je nach Personenanzahl, mehrere Mdglichkeiten der Platzie-
rung Eurer Gaste.

Bei schonem Wetter findet, nach Absprache und Verflgbarkeit, Eure Feierlichkeit auf
unserer Terrasse statt.
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Ansprechpartner Bitte teilt uns eine Person mit, an die wir uns wdhrend der Feierlichkeit, mit
organisatorischen Fragen, wenden kénnen.

Blurmen  Gerne empfehlen wir unsere Floristen, die mit allen RGumlichkeiten, sowie mit den
TischgréBen und der Farbgebung in den RGdumen bestens vertraut sind. www.blumeninsel-ffb.de
und www.goldmannblumenkunst.de

Es steht Euch aber auch frei die Blumen selbst zu organisieren.

Dekoration Tischkartchen, eigene Menutkarten und Blumenschmuck stellen wir gerne fir Euch
auf. Luftballons und Konfetti sind zur Dekoration bei uns leider nicht moglich. Bitte lasst uns
die Sachen spdtestens einen Tag vorher zukommen.

Blumen kdénnen selbstversténdlich auch am selben Tag angeliefert werden.

Detailabsprache  Die Absprache fur Eure Feierlichkeit machen wir in der Regel 2-3 Wochen
vorher. Wir bitten Euch, einen Termin fur die Absprache mit uns zu vereinbaren, da wir uns
gerne gentigend Zeit fur Euch nehmen méchten.

Gasteanzahl  Die genaue Personenanzahl (Garantiezahl) wird uns von Euch 3 Werktage vor
der Veranstaltung mitgeteilt. Die dann genannte Zahl, gilt fir uns als Berechnungsgrundlage.

Hotel Auch das Bett zu Eurer Feier kdnnen wir anbieten. Funf Minuten FuBweg trennen Euch
vom Fest bis zum ****Hotel. Bitte besprecht die Reservierung eines Kontingentes rechtzeitig
mit den Kollegen der Rezeption. 08141-88875500 oder rezeption@fuerstenfelder.com

Kinder Bitte lasst uns wissen, wie viele Kinder in welchem Alter bei der Feier anwesend sind.
Die Kinder haben die Méglichkeit von der Kinderkarte zu essen, ab 6 Kindern empfehlen wir ein
Kindermena.
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Korkgeld / Tellergeld  Selbstverstandlich habt ihr auch die Méglichkeit eigenen Wein mitzu-
bringen. Pro Flasche 0,75 | verrechnen wir € 23,00 Korkgeld.
Fur selbstmitgebrachten Kuchen verrechnen wir pro Person/Kind ein Tellergeld von € 3,00.

Musik  Bitte beachtet, dass es nicht mdglich ist eigene Musik mitzubringen bzw. abzuspielen.

Auch Einlagen und Reden sind in unserem Restaurant nicht mdaglich.

Mentkarten Gerne erstellen wir fir Euch MenUkarten.

Parkplatze  An der FUrstenfelder StraBe, gegentber dem Veranstaltungsforum, stehen
ausreichend Parkpl&tze zur Verfigung. Parken innerhalb des Gel&ndes ist verboten.
Navi-Adresse: Zisterzienserweg (Besucherparkplatz)

Preise  Die angegebenen Preise enthalten die derzeit gesetzliche Mehrwertsteuer.

Rechnungsstellung  Falls ihr auf Rechnung bezahlen méchtet, wird Euch diese innerhalb
einer Woche nach der Feier zugeschickt und ist binnen 10 Tagen zu begleichen.

Selbstzahler  Speisen und Getrdnke buchen wir auf Gesamtrechnung.
Es ist uns nicht mdglich, Selbstzahlerveranstaltungen anzubieten.

Sperrzeit  Bei uns kénnt ihr bis 23:00 Uhr feiern. Um unsere Personalplanung besser orga-
nisieren zu kénnen, bitten wir Euch uns vorher mitzuteilen, wie lange ihr ungeféhr feiern
mochtet.
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Stornierungsbedingungen  Bis 10 Tage vorher, kostenfreie Stornierung maglich.
10 bis O Tage vorher, Berechnung von 50% des entgangenen Speisenumsatzes.

Taxi Esist in der Regel kein Problem auch noch zu spéter Stunde ein Taxi zu bekommen.
Taxifunk: Tel. 08141 - 1428
Tischgestaltung/Tischordnung/Tischkarten  Diese Dinge besprechen wir gerne vor Ort mit Euch.

Trinkgeld  Ob und wie viel Trinkgeld ihr gebt, bleibt natdrlich Euch Gberlassen. Vielen Dank!

Vegetarier, Veganer & Allergiker  Bitte teilt uns vorab mit, ob unter Euren Gasten Vegetarier,

Veganer oder Allergiker sind, wir stellen uns darauf ein.
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Der Empfang

Strauch Bio-Sekt Brut | Sektmanufaktur Strauch
Sektmanufaktur Strauch | Rheinhessen

HOLDRIO Bio-Traubensecco (alkoholfrei)
Weingut Landgraf | Rheinhessen

Aperitif der Saison
Orangensaft
Wasser sprudel / still pro Person
e nur Getranke € 9,50
e mit zweierlei Knabberstange € 1,50
Snacks (bestellbar ab 10 Stk. pro Sorte) pro Sttck
e Quiche mit K&se oder Speck €400
o Crostini | Burrata | Geréstete Paprika € 4,00
o Forellenfrischkdase | Bauernbrot € 4,00
o Crostini | Auberginenpaste €350 5
. Die angegebene Pauschale ist fur eine Dauer von maxi-
° Crost{n! | Lachstatar €4,00 mal 45 Minuten gultig. Dabei ist der Auf- und Abbau der Steh-
o Crostini | Tomate € 4'00 tische inkl. Tischdecken und der Service bereits inkludiert. Alle
o Flammkuchen | Speck € 4,00 zusatzlichen Getrdnke, sowie die konsumierten Getranke nach

dieser Zeit berechnen wir nach Verbrauch.
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Das Bio-Mittagsbuffet
von 11.30-14 Uhr

MONTAG BIS FREITAG € 23,50 pro Person
Hier isst Du von pikant bis stB so viel Du willst und bedienst Dich mehrmals am
Buffet. Salate, Suppe, Vorspeisen, warme Gerichte und Desserts sind inklusive.

SAMSTAG- & FEIERTAGSLUNCH € 29,50 pro Person

Ausgedehntes Bio-Mittagsbuffet

Hier isst Du von pikant bis st so viel Du willst und bedienst Dich mehrmals am
Buffet. Salate, Suppe, Vorspeisen, warme Gerichte und Desserts sind inklusive.

(®0) DE-OKO-006
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Bio-Kaffee & Kuchen am Wochenende

Traditionell

Bio-Kaffee und Bio-Tee (auf Anfrage Bio-Cappuccino, Bio-Espresso, etc.)
Wasser sprudel / still

Kuchen selbst mitgebracht pro Person € 14,00

Firstenfelder

Bio-Kaffee und Bio-Tee (auf Anfrage Bio-Cappuccino, Bio-Espresso, etc.)
Wasser sprudel / still

Lime Pie | Rublikuchen | New York Cheesecake

Apfel-Streuselkuchen | Schokobrownie (auch vegan maglich)

(1,5 Stck pro Person) pro Person € 19,50

auch einzeln bestellbar: Kuchen € 50,00 | Torte € 60,00
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=» Die Anlieferung der Kuchen kann nach Absprache ab 10:00
Uhr am Tag der Feier erfolgen. Wir bitten Euch, alle Behdltnisse

mit Eurem Namen kennzeichnen zu lassen, um eventuellen Ver-
wechslungen vorbeugen zu kénnen.

=) Die angegebenen Pauschalen sind fur eine Dauer von maxi-
mal 90 Minuten gultig. Alle zusatzlichen Getrdnke, sowie die konsu-

mierten Getrdnke nach dieser Zeit berechnen wir nach Verbrauch.




Das Abendessen

Bis zu 20 Personen
Du und Deine Gaste wdahlen die Speisen a la carte.

20 - 40 Personen

lhr stellt Euch ein passendes Meni aus unserer aktuellen Speisekarte zusammen.
Hierbei entscheidet ihr Euch fur eine gemeinsame Vor- und Nachspeise.

Beim Hauptgang legt ihr Euch auf zwei verschiedene fest, die Auswahl aus den zwei-
en erfolgt dann vor Ort.

Ab 40 Personen
Unser Kiichenchef erstellt mit Euch ein gemeinsames Men( fir alle Gaste.
Die Wahl aus verschiedenen Hauptgdngen ist hierbei nicht moglich.

FUr Vegetarier, Veganer und Allergiker servieren wir gerne eine Alternative.

Getrankepauschale

Getrdnkepauschale (giiltig fiir vier Stunden)
inkl. Bier, Hauswein, Wasser, Soft- und HeiBgetrdnken - € 36,00 pro Person

Einzelpreise teilen wir Euch auf Wunsch gerne mit.

(810) DE-OKO-006
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