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Sperrzeit 
Bei uns könnt ihr bis 23:00 Uhr feiern. Um unsere Personalplanung besser organisieren zu kön-
nen, bitten wir Euch uns vorher mitzuteilen, wie lange ihr ungefähr feiern möchten.

Stornierungsbedingungen
Bis 30 Tage vorher, kostenfreie Stornierung möglich.
29 bis 15 Tage vorher, Berechnung von 30% des entgangenen Speisen- und Getränkeumsatz.
14 bis 8 Tage vorher, Berechnung von 60% des entgangenen Speisen- und Getränkumsatz.
7 bis 0 Tage vorher, Berechnung von 80% des entgangenen Speisen- und Getränkeumsatz.

Taxi 
Es ist in der Regel kein Problem auch noch zu später Stunde ein Taxi zu bekommen. 
Taxifunk: Tel. 08141 - 1428

Tischgestaltung/Tischordnung/Tischkarten 
Diese Dinge besprechen wir gerne vor Ort mit Euch.  
 
Trinkgeld 
Ob und wie viel Trinkgeld ihr gebt, bleibt natürlich Euch überlassen. Vielen Dank!  

Vegetarier, Veganer & Allergiker 
Bitte teilt uns vorab mit, ob unter Euren Gästen Vegetarier, Veganer oder Allergiker sind, wir 
stellen uns darauf ein.
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Snacks (bestellbar ab 10 Stk. pro Sorte)		 pro Stück

•  Quiche mit Käse oder Speck 		 € 3,00	
•  Crostini I Burrata I Geröstete Paprika		 € 3,00 	
•  Forellenfrischkäse I Bauernbrot		 € 3,00 	
•  Crostini I Auberginenpaste 		 € 3,00 	
•  Crostini I Lachstatar 		 € 3,50 	
•  Bruscetta I Tomate 		 € 3,00 
•  Flammkuchen I Speck 		 € 3,00

Die angegebene Pauschale ist für eine Dauer von maximal 45 Minuten gültig. 
Dabei ist der Auf- und Abbau der Stehtische inkl. Tischdecken und der Service 
bereits inkludiert. Alle zusätzlichen Getränke, sowie die konsumierten Geträn-
ke nach dieser Zeit berechnen wir nach Verbrauch.



Der Empfang

Strauch Bio-Sekt Brut | Sektmanufaktur Strauch 
Sektmanufaktur Strauch | Rheinhessen

Kindersekt
Aperitif der Saison
Orangensaft
Adelholzener Classic / Still 	 pro Person

• nur Getränke 	 € 8,00
• mit zweierlei Knabberstange 	 € 9,50
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Kuchenangebot: 
Bitte entscheidet Euch für insgesamt 2-3 Kuchensorten (saisonale Abweichungen möglich).

• Käse-Sahnetorte mit Blaubeeren
• Mohnkuchen mit Birne
• Marmor-Guglhupf
• Zitronenkuchen
• Himbeer-Mascarponetorte
• Schwarzwälder Kirschtorte

• Tiramisutorte
• Sachertorte
• Apfel-Streuselkuchen
• Rüblikuchen
• Schoko-Himbeertorte
auch einzeln bestellbar: Kuchen € 45,00 | Torte € 55,00

Die Anlieferung der Kuchen kann nach Absprache ab 10:00 Uhr 
am Tag der Feier erfolgen. Wir bitten Euch, alle Behältnisse mit 
Eurem Namen kennzeichnen zu lassen, um eventuellen Ver-
wechslungen vorbeugen zu können.

Die angegebenen Pauschalen sind für eine Dauer von maximal 90 
Minuten gültig. Alle zusätzlichen Getränke, sowie die konsumierten 
Getränke nach dieser Zeit berechnen wir nach Verbrauch. 





Bio-Kaffee & Kuchen am Wochenende

Traditionell
Bio-Kaffee und Bio-Tee  |  Auf Anfrage Bio-Cappuccino, Bio-Espresso, etc.
Adelholzener Classic / Still
Kuchen selbst mitgebracht 	 pro Person € 12,50

Fürstenfelder
Bio-Kaffee und Bio-Tee  |  Auf Anfrage Bio-Cappuccino, Bio-Espresso, etc.
Adelholzener Classic / Still
Verschiedene Kuchen und Torten 
(1,5 Stück pro Person) 		  pro Person € 16,00
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Das Abendessen

Bis zu 20 Personen 
Du und Deine Gäste wählen die Speisen a la carte.

20 - 40 Personen  
Ihr stellt Euch ein passendes Menü aus unserer aktuellen Speisekarte zusammen. 
Hierbei entscheidet ihr Euch für eine gemeinsame Vor- und Nachspeise. 
Beim Hauptgang legt ihr Euch auf zwei verschiedene fest, die Auswahl aus den zwei-
en erfolgt dann vor Ort.

Ab 40 Personen  
Unser Küchenchef erstellt mit Euch ein gemeinsames Menü für alle Gäste. 
Die Wahl aus verschiedenen Hauptgängen ist hierbei nicht möglich.

Für Vegetarier, Veganer und Allergiker servieren wir gerne eine Alternative.  
Mittags reservieren wir gerne Plätze für unser Bio-Lunchbuffet.

Getränkepauschale

Getränkepauschale (gültig für vier Stunden)
inkl. Bier, Hauswein, Wasser, Soft- und Heißgetränken - € 28,00 pro Person
Einzelpreise teilen wir Euch auf Wunsch gerne mit.

*nicht bio
DE-ÖKO-006


