Heiraten im Furstenfelder
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Liebes Brautpaar,

wie schoén, dass Ihr »JA« zueinander sagen wollt. Vielleicht sagt Ihr auch ja zum Firs-
tenfelder?

Als erfahrene Hochzeitsprofis stehen wir Euch mit unserer wunderschénen Location
und Rat und Tat zur Seite - von der Planung bis zum Fest. Das soll Euer Tag werden und
wir setzen alles daran, dass lhr Zwei und Eure Gdaste fUr immer mit Freude an die Hoch-

zeit im FUrstenfelder zurlckdenken werdet.

Hier haben wir fir Euch alle Infos zusammengetragen: unsere R&dume, das auf Wunsch
bio-zertifizierte kulinarische Angebot und alles, was zu Eurem Traumtag dazugehort.
So kénnt Ihr vergleichen und Euch auf unser erstes persénliches Treffen vorbereiten.
Und wenn es dann an die Detailplanung geht, ist alles Wichtige schnell zur Hand.

Euch fehlen Infos, Ihr habt vorab weitere Fragen oder besondere Winsche?

Torsten Franke und Sylvie Fischer aus unserem Veranstaltungsteam stehen Euch gerne
zur Verflgung.

Das Furstenfelder-Team winscht schon jetzt alles Liebe!

Torsten Franke und Sylvie Fischer

info@fuerstenfelder.com
08141-88875401/-400
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Nachhaltig und naturnah

Wir sind ein im Brucker Land verwurzelter Familienbetrieb. Die wunderschéne Natur
unserer Region spiegelt sich nicht nur in der zauberhaften Lage am Ful3 des Klosters
FUrstenfeld oder den verwendeten Farben, Materialien und Produkten im Hotel und

Restaurant wieder. Wir wollen sie auch fur kinftige Generationen erhalten.

Seit 2003 sind wir bio-zertifiziert. Wir sind Partner von Naturland, im Slow Food Genuss-
fUhrer erwdhnt und stolz, dass unser Restaurant mit dem Grinen Michelin-Stern aus-
gezeichnet wurde, der an besonders nachhaltig wirtschaftende Betriebe mit hervorra-

gender Kiche geht.

Unsere moderne Heimatklche verwendet regionale und saisonale Produkte aus fairem
Handel. Tierische Produkte beziehen wir aus nachvollziehbarer Herkunft. Dabei arbei-
ten wir teils seit Jahren mit unseren Partner*innen aus der Region zusammen.

Wir arbeiten - auch mit Hilfe moderner Technik - ressourcenschonend und energieeffi-

zient.

Das Furstenfelder-Team ist unsere wichtigste Ressource. Deshalb arbeiten wir hier auf
Augenhdhe, kimmern uns als Ausbilder um die Mitarbeiter*innen von Morgen und sind
Uber die Jahre zu einem tollen, diversen, familiGren und eigenverantwortlich arbeiten-
dem Team herangewachsen.

DarUber hinaus Ubernehmen wir in verschiedenen Projekten soziale Verantwortung.

Wir freuen uns OU'F EUCh! DE-OKO-006
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Haben wir ein Date?

Das Wichtigste zuerst: Euer Wunschtermin!

Gerne reservieren wir Euch diesen fr maximal zwei Wochen, sofern er noch verfligbar ist.
Wenn |hr Euch fir uns entscheidet, bestdtigt Eure Reservierung bitte unbedingt bald-
moglichst. Falls wir innerhalb der zwei Wochen keine Rickmeldung von Euch erhalten,
erlischt die Reservierung automatisch.

Wenn der Termin fUr Eure Feier vereinbart ist und die Hochzeit n&her rickt, gibt es
noch einige Details abzusprechen. Dazu kommen wir in der Regel sechs bis acht Wo-
chen vor Eurem groBen Tag mit einem Terminvorschlag auf Euch zu.

Unsere Raume

Sowohl der KLEINE SAAL, als auch die historische TENNE empfangen Euch und Eure
Gdste mit viel Wéarme und Holz. Dabei lassen sie gentgend Spielraum fur Eure indi-
viduellen Vorstellungen. Beide RGume sind barrierefrei. Die Mindestpersonenzahl fur
die Tenne liegt bei 100 erwachsenen Personen und beim Kleinen Saal bei 80. NatUrlich
kédnnt ihr auch im kleineren Kreis bei uns feiern, in diesem Fall verrechnen wir € 80,00
pro ausgebliebenem Erwachsenen, zuzlglich zur Raummiete.

KLEINER SAAL (240gm) 80 bis 130 Personen Raummiete €1.550,00
TENNE (600gm) 100 bis 200 Personen | Raummiete € 3.200,00
BUhne Tenne Erdgeschoss (5 x 4 Meter) € 250,00
Farbige Ausleuchtung Tenne Erdgeschoss € 250,00
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Der Empfang %WW

Strauch Bio-Sekt Brut | Sektmanufaktur Strauch
Sektmanufaktur Strauch | Rheinhessen

Kindersekt
Ramazzotti Aperitivo Rosato Mio
Orangensaft
Adelholzener Classic / Still pro Person € 9,50
e mit zweierlei Knabberstange € 1N,50
e mit Bruschettaaufstrich & Crostini auf dem Stehtisch € 13,00
e mit Riesenlaugenherz belegt mit Schinken, K&se, Salami € 17,00
e 2 gemischte Snacks € 17,00
e 3 gemischte Snacks € 20,50
Zus@tzliche Snacks (individuell bestellbar) pro Stlck Bei schénem Wetter findet Euer Empfang im Frei-
Quich 4 K der Soeck €400 en statt. Wir stellen daftr Stehtische mit weilBen
e Quiche mit Kdse oder Spec , . ' . .
o "p ) Tischdecken bereit. Die Getrdnke werden ser-
e Crostini | Burrata | Geréstete Paprika € 4,00 ) )
_ . viert und auch zur Selbstbedienung angeboten.
e Forellenfrischkdse | Bauernbrot € 4,00
e Crostini| AUbergmenpOSte €350 =) Die angegebenen Pauschalen sind fir eine Dauer von maxi-
e Crostini | Lachstatar € 4,50 mal 45 Minuten gultig. Dabei ist der Auf- und Abbau der Stehti-
e Bruscetta | Tomate €400 sche (1 Stehtisch & 10 Personen) inkl. Tischdecken und der Service
' bereits inkludiert. Alle zusatzlichen Getrdnke, sowie die konsu-
e Flammkuchen | Speck € 4,00 mierten Getrénke nach dieser Zeit berechnen wir nach Verbrauch.
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Kaffee & Kuchen

Klassisch

Bio-Kaffee, Bio-Tee am Buffet

(auf Anfrage Bio-Cappuccino, Bio-Espresso, etc.)
Adelholzener Classic / Still

Kuchen selbst mitgebracht pro Person € 14,00

Firstenfelder

Bio-Kaffee, Bio-Tee am Buffet

(auf Anfrage Bio-Cappuccino, Bio-Espresso, etc.)
Adelholzener Classic / Still

Obsttorte | Schwarzwdlder Kirschtorte | Sachertorte
Apfel-Streuselkuchen | Kasekuchen

(1,5 Stuck pro Person) pro Person € 19,50

Bei schénem Wetter findet Kaffee & Kuchen im Freien statt.
Die Biertische decken wir mit weilBen Tischdecken ein. Auf
Wunsch beziehen wir die Bdnke mit Hussen (€ 10,00 pro
Stlck). Kaffee, Tee, Wasser und der Kuchen werden in Buf-
fetform zur Selbstbedienung angeboten. Beim Schnei-
den der Hochzeitstorte sind wir nattrlich gerne behilflich.
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=» Die Anlieferung der bereits auf Platten angerichteten Kuchen
kann nach Absprache ab 10:00 Uhr am Tag der Feier erfolgen.
Wir bitten Euch, alle Behdltnisse mit Eurem Namen kennzeich-
nen zu lassen, um eventuellen Verwechslungen vorzubeugen.

=>» Die angegebenen Pauschalen sind fiir eine Dauer von maximal
90 Minuten gultig. Dabei ist der Auf- und Abbau der Biertischgarni-
turen (wir kalkulieren mit acht Personen pro Garnitur, sowie einem
Sonnenschirm fUr vier Garnituren) inkl. Tischdecken und der Service
bereits inkludiert. Alle zusatzlichen Getréinke, sowie die konsumier-
ten Getrdnke nach dieser Zeit berechnen wir nach Verbrauch.



Das Menu

Menu |

Hausgebeizte Lachsforelle vom Birnbaum
Buttermilch-Panna Cotta | Kresse | Gemusevinaigrette

WeiBBe Tomatensuppe | Garnele
Rosa Roastbeef | Breite Bohnen | Gerésteter Blumenkohlstampf | Cranberry-Jus
Mangocrémeux | Pistazieneis | Johannisbeerragout

€ 74,50 pro Person

Menu Il

Gebeiztes Rinderfilet | Marinierte Zucchini | Pilzpesto | Krduter
Paprikacremesuppe | Parmesancrunch | Thymiandl

Zander | Linsen | Beurre blanc

Maispoulardenbrust | Geschmorte Auberginen | Gnocchi | Tomatenchutney
Buttermilchmousse | Kirschsorbet | Pfirsichkompott

€ 89,50 pro Person
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Das Menu

Menu Il

Wildkréutersalat | Gratinierte Ziegenkdasetarte | Honig | NUsse

Gnocchi | Tomatenmarmelade | Oliven | Artischocken

Filet und gebackene Praline vom Rind | Lauch | Kartoffel-Sellerieptree | Jus
Schokoladenmousse | Bananeneis | Ananasragout | Erdnusscrunch

€ 85,00 pro Person

Menu IV

Marinierter Tafelspitz | Krdutersalat | Rote Zwiebeln | Radieschen | Kirbiskerne
Hochzeitssuppe | GrieBnocken | Fladle | GemUsejulienne

Spinatknddel | Sautierte Pilze | Nussbutter | Parmesan

Gegrilltes Kalbsfilet | Geschmorte Karotten | Polenta | Triffeljus
Frischk&setdrtchen | Aprikosensorbet | Himbeerragout

€ 91,50 pro Person
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Das Menu

Menu V
Burrata | Bunte Tomaten | Basilikum | Orangendl

Erbsensuppe | Creme fraiche | Serranochip

Fricelli | Salsiccia | Salbei
Saiblingsfilet vom Birnbaum | Staudensellerie | Konfierte Kartoffeln | Paprika-Chutney
Ananas-Kokos-Mousse | Kokoseis | Mangokompott

€ 76,50 pro Person

Veganes Menu
Gebackene Linsenpraline | Auberginencreme | Rucola

Klare Gemusebrihe | Pilze | Wurzelgemuse

Gerosteter Blumenkohl | Miso | Filoteig | Mangold | Plaume

Brownie | SURkartoffelcreme | Bananensorbet

=» Wenn |hr Euch fur ein MenU entscheidet, beachtet bit-
te, dass es nicht moglich ist aus mehreren Hauptgdngen zu
wdhlen. Bitte entscheidet Euch fir ein gemeinsames MenU
fur alle Gaste. Vegetarier und Allergiker bekommen selbst-
versténdlich eine Alternative serviert.

€ 56,50 pro Person

Gerne servieren wir ein Sorbet oder Granité vor dem Hauptgang.
€ 4,50 pro Person
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Das Buffet |

Marinierte Garnele | Mango-Chilisalsa

Bunter Bohnensalat | Luftgetrockneter Schinken
Biffelmozzarella | Tomate | Marinade

Gegrillte Aubergine | Tomatenpesto | Sonnenblumenkerne
Salat-Bar | Verschiedene Salate | Dressings | Toppings
Brot-Station | Regionales Bauernbrot | Baguette | Salzbutter

Furstenfelder Hochzeitssuppe | GrieBnocken | Fladle | GemuUsejulienne

Regionales Roast Beef | Bunter Pfeffer | RotweinsoBe - tranchiert am Buffet
Lachsforelle vom Birnbaum | Salbeibutter

Maispoulardenbrust | Tomatensugo | Oliven

Pecorino-Feigenravioli | Nussbutter | Rucola | Pecorino

Beilagen | Saisonales Gemuse | Rosmarinkartoffeln | Dinkel

Apfelcrumble | KaramellsoBe

Eclair | Schokoladenmousse
Passionsfruchtcremeux

Obstsalat | Marinade

Regionale K&seauswahl | Chutneys | Trauben

€ 75,00 pro Person
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Das Buffet Il

Wildkrautersalat | Lachsforelle vom Birnbaum

Marinierter Tafelspitz | Rote Zwiebeln | Radieschen | Kirbiskerne
Anti Pasti | Rucola | Olivendl

Farrosalat | Tomaten | Gurken | Basilikum

Salat-Bar | Verschiedene Salate | Dressings | Toppings
Brot-Station | Regionales Bauernbrot | Baguette | Salzbutter

Furstenfelder Hochzeitssuppe | GrieBnocken | Fladle | GemUsejulienne

Schweinefiletmedaillons | Pfefferrahm

Lachsforelle vom Birnbaum | Salbeibutter

Maispoulardenbrust | Tomatensugo | Oliven

Kichererbsencurry | StBkartoffel | Kokos

Beilagen | Saisonales Gemuse | Rosmarinkartoffeln | Perlgraupengemtise

Apfelcrumble | KaramellsoBe
Eclair | Schokoladenmousse
Himbeermousse

Obstsalat | Marinade

€ 66,50 pro Person
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=>» In den angegebenen Meni- und Buffetpreisen sind fol-
gende Leistungen bereits inkludiert: Bestuhlung und Einde-
cken der Tische, Gedeck und Cateringpauschale, der Service
bis 24:00 Uhr, zwei Mentkarten pro Tisch und Teelichter.



Unser Dessertbuffet

Anstelle eines am Tisch servierten Desserts konnt |hr auch ein stRes Buffet wahlen.
Aufpreis € 6,00 pro Person

Apfelcrumble | KaramellsoBe
Eclair | Schokoladenmousse
Passionsfruchtcremeux
Obstsalat | Marinade
Regionale K&seauswahl

Auf Wunsch bereiten wir ein Bio-Meni/Bio-Buffet fur Euch! Sprecht uns gerne an!

Mitternachtsimbiss

Regionale K&seauswahl | Chutneys | Weintrauben € 13,90 pro Portion (80g)
Brotzeit Brett'l | Das Beste von unserer bayerischen Brotzeit € 13,90 pro Portion (809)
Currywurst | Baguette € 7,50 pro Portion
Chili con Carne | Baguette € 7,50 pro Portion
Uberbackene Bauernbrote | Lauch-Ké&se oder Speck-Kése € 5,00 pro Portion
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Getrdanke

e Bier e Safte vom Ammersee / Softs
Paulaner Helles/Radler 051 €490 Saftschorle/Bio 0,51 € 5,30
Paulaner Wei3bier/Russ 051 €5,20 Now Bio-Limonade 0,331 €4,00
Paulaner Dunkles Weil3bier 0,51 €5,20 e Fresh Lemon

Paulaner Weil3bier leicht 051 €5,20 e Sunny Orange

Paulaner WeiRbier alkoholfrei 0,51 € 5,20 e Cola Orange

Lammsbréu Bio-Pils 0,331 €4,80 e Black Cola

Lammsbr&u alkoholfrei 0,331 € 4,80

e HeiBgetrdnke mit Bio-Kaffee von o Wasser ’W)

der Rosterel Merchant & Friends Adelholzener Classic/Still 0,251 € 3,30 M E p € H A N '[
Tasse Kaffee Creme €310 Adelholzener Classic/Still - 0,751 €710 et
Sonnentor Tee € 3,10 &JW
Cappuccino €3,70
Espresso € 2,80
Doppelter Espresso € 4,40
Latte Macchiato €4,20
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Getrdnke %WW

e Spirituosen Getrankepauschalen

Stettner Williams 2cl €3,50 Softgetrénke (Mineralwasser, Saftschorlen, etc.)
Stettner Obstler 2cl €3,50 Biere (Helles, WeiRbier, etc.)

Ramazzotti 2cl €350 WeiBwein und Rotwein (jeweils 1 Sorte)

Grappa Vuisinar Nonino 2cl €3,50 Sekt, Aperol Sprizz, Hugo, Ramazzotti Aperitivo

HeiBgetranke (Kaffee, Espresso, etc.)

5 Stunden

* Cocktails & Longdrinks - ohne Spirituosen/Cocktails € 45,00 pro Person

Aperol Sprizz € 8,00 - mit Spirituosen/Cocktails € 55,00 pro Person
Hugo € 8,00

Ramazzotti Aperitivo Rosato Mio € 8,00 7 Stunden

Cuba Libre €900 - ohne Spirituosen/Cocktails € 50,00 pro Person
Gin Tonic €900 - mit Spirituosen/Cocktails € 60,00 pro Person
Aperol Sour € 950

Lemon-Caipirifiha €950

Mojito €9,50 9 Stunden

Munich Mule €950 - ohne Spirituosen/Cocktails € 55,00 pro Person
Elderflower €950 - mit Spirituosen/Cocktails € 65,00 pro Person
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Die Weinkarte

Schaumwein

Deutschland
e Strauch Sekt Brut | Sektmanufaktur Strauch* | Rheinhessen 0,751 € 38,00

Ein eleganter Schaumwein aus den Rebsorten Riesling, Silvaner, Chardonnay und WeiBburgunder.
Hellgelb ist er im Glas, mit einem finessreichen Bukett, das Nuancen von Pfirsich und Apfel zeigt.

Alkoholfrei
e Perlender Traubensaft | Weingut Raumland | Rheinhessen 0,751 € 25,00

= * aus 6kologischem Anbau
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WeiBBwein

Deutschland

e 2022 WeiBburgunder* | Weingut Dr. Burklin-Wolf | Pfalz 0,751 € 33,50

Eleganter Duft nach vollreifen EIstar—ApfeIn, weiBen Mandeln und Zitrusbliten,
feine nussige Noten im Nachhall und grtne Zitrusfrichte im Ausklang

e 2022/2023 Chardonnay & WeiBburgunder* | Weingut Pfannebecker | Rheinhessen 0,751 € 32,50

Aromen von Apfeln und Krautern, dezente Sdure

e 2023 Sauvignon Blanc* | Weingut Pfannebecker | Rheinhessen 0,751 € 35,50

Aromen von Fruchteis und hellen Krautern, perfekt fur den Sommer

Osterreich

e 2022/2023 Gruner Veltliner Terrassen* | Weingut Josef Ehmoser | Wagram 0,751 € 34,50

Feine, wlrzige Frucht, saftige Frische und pfeffrige Lebendigkeit

Italien

e 2022/2023 Lugana ,Vigne Alte” DOC | Weingut Zeni | Venetien 0,751 € 38,00

Verflhrerische Fruchtnoten sonnenverwéhnter Pfirsiche, Aprikosen,
Limettenzesten, Minzblatt und saftiger Honigmelone

=>» Jahrgangsénderungen behalten wir uns vor.

=» * qus dkologischem Anbau
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Roséwein
Deutschland

e 2022 Villa Burklin Cuvée Rosé* | Weingut Dr. Burklin-Wolf | Pfalz 0,751 € 32,50

Cuvee aus Sangiovese, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Spatburgunder.
Duft nach Rhabarber und Erdbeer, leichte Wirze und mineralische S&ure

Rotwein

Italien

e 2021 Abmani Familiae Primitivo di Manduria DOP | Weingut abmani | Apulien 0,75 | € 35,50

Duft nach reifen Kirschen und Pflaumen, mit feinen Kakao- und Vanillearomen

e 2019 Montepulciano “Coste di Moro” DOC* | Weingut Lunaria | Abruzzen 0,751 € 32,50

Duft nach Brombeere und Vanille, ausgewogene Tannine

=>» Jahrgangsénderungen behalten wir uns vor.

=» * qus dkologischem Anbau
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Von A-Z

Allgemeine Geschdftsbedingungen findet ihr hier und schicken wir Euch mit der Re-
servierungsbestdtigung zu.

Aufbau ab 10 Uhr am Hochzeitstag. Sofern verfugbar, kénnt Ihr den Raum fir Dekora-
tion und Aufbau zu 50% der regul&ren Raummiete bereits am Vortag buchen.

Ansprechpartner*in Teilt uns eine*n Ansprechpartner*in mit, der oder die den Ablauf
von Reden, Einlagen und so weiter organisiert und an die wir uns wdhrend der Feier wen-
den kénnen. So kdnnen wir einen moéglichst reibungslosen Ablauf Eures Menis organisie-
ren.

Blumen kdénnt lhr eigenstdndig organisieren. Oder |hr wendet Euch vertrauensvoll an
unsere Florist*innen.
www.blumeninsel-ffb.de | www.goldmannblumenkunst.de

www.das-bluehende-atelier.de | www.fuerimmerdeins.de

Dekoration Fur die passende Deko ganz nach Eurer Vorstellung empfehlen wir:
www.myprettywedding.de | www.innawiebe.com

Feuerwerk ist auf dem Geldnde im Sinne der Nachhaltigkeit und zum Schutz von Flora
und Fauna nicht gestattet.
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Fotograf Der Klostervorplatz, der Barockgarten oder die alten Klostermauern im Obst-
garten bieten eine tolle Kulisse fur Eure Hochzeitsfotos. Hier kénnt lhr Euch inspirieren

lassen und den oder die Richtige fir Eure Fotos finden:
https://www.lanila.de/galerie / www.muenchen-hochzeitsfotografen.de
www.mokati.de/blog/hochzeitsfotos-und-hochzeitsfilm-im-fuerstenfelder
https://monaundreiner.com/
www.flo-fotografie.de/gallery/saeulensaal-fuerstenfeld-industrial-hochzeit

Freie Trauung Eine Freie Trauung kann bei uns sowohl auf der griinen Wiese, als auch
in einem Veranstaltungsraum stattfinden. Wir stellen Bierb&nke mit weiBen Hussen im
AuBenbereich dafur bereit. Pro Bank kalkulieren wir mit 4 Géasten.

Wir verrechnen € 6,00 pro Person (Preis gilt auch fur Kinder).

Gema Gema-GebUthr von € 85,00 (Kleiner Saal) oder € 185,00 (Tenne) fUhren wir direkt
an die GEMA ab und stellen sie Euch in Rechnung.

Geschenke kénnt |hr nach Ricksprache mit unserem Serviceleiter auch am ndchsten
Morgen abholen, sollte das im Anschluss an die Feier nicht maéglich sein. Um Missver-
standnissen vorzubeugen, bitten wir Euch jedoch, alle ,Bargeld - Geschenke” am selben
Abend mitzunehmen.

Hotel Nur finf Minuten FuBweg trennen Euch von der Feier bis zum Firstenfelder
4*-Hotel. Bitte besprecht die Reservierung von Zimmern rechtzeitig mit den Kolleg*innen
der Rezeption. 08141-88875500 oder rezeption@fuerstenfelder.com
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Hussen Gerne stellen wir Euch Hussen (€ 9,00 Stuck) fur die Sthle zur Verfigung. Im
Preis sind die Reinigung und das Aufziehen enthalten.

Kinder Fur Kinder verrechnen wir Pauschalpreise, inklusive Gedeck, Sitzplatz mit z.B.
Hochstuhl (max. 8 Stlck), Getranke, Abendessen (Auswahl aus einem Fleisch- und einem
Nudelgericht, sowie einer Eisnachspeise).

Kind O - 1Jahre  €15,00 Far Kinderbetreuung empfehlen wir:
Kind 2 - 6 Jahre € 35,00 www.kids-in-munich.de oder
Kind 7 - 12 Jahre € 55,00 www.kidsevent-muenchen.de

Kirche Katholisches Pfarramt St. Magdalena (auch fir die Klosterkirche Firstenfeld zu-
standig) KirchstraBe 4, 82256 FFB
T: 08141-50160 E: St-Magdalena.Fuerstenfeldbruck@ebmuc.de

Evangelisch Lutherisches Pfarramt Erldserkirche, Albrecht-Durer-StraBBe 24, 82256 FFB
T: 08141-6665720 E: pfarramt.erloeserkirche-ffo@elkb.de

Konfetti Konfetti, Nebelmaschinen, das Streuen echter BlUten in unseren RGumen oder
PlastikblUten im Freien ist, auch im Sinne der Nachhaltigkeit, nicht gestattet. Bei Nicht-
einhaltung verrechnen wir € 120,00 Reinigungskosten. Bei groBerem Aufwand erhéht
sich der Betrag.

Korkgeld Selbstverstandlich kdnnt Ihr auch eigenen Wein mitbringen.
Pro Flasche 0,75 | verrechnen wir € 22,50 Korkgeld.
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Musik Empfehlungen fir Live Bands oder DJs kdnnt ihr gerne bei uns anfragen. Strom-
anschlUsse stehen in allen Rdumen zur Verfigung. Das technische Equipment wird von
Band oder DJ selbst mitgebracht. In der Raummiete ist keine Technik inkludiert. In sémtli-
chen R&umlichkeiten ist das Verwenden von Nebelmaschinen nicht erlaubt.

Menukarten erstellen wir gerne fr Euch. Der Preis ist bereits in der MenUpauschale
enthalten.

Parkpldtze Es stehen ausreichend Parkpl&tze auf dem Besucherparkplatz zur Ver-
fugung (Navi-Adresse: Zisterzienserweg). Das Parken innerhalb des Gel@ndes ist aus-

schlieBlich dem Hochzeitsauto gestattet.
Preise Die angegebenen Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Probeessen Anfang Januar informieren wir Euch Uber den festen Termin fir das Pro-
beessen (nur Mend).

Rechnungsstellung Nachdem lhr die Raumreservierung bestdtigt habt, schicken wir
Euch eine Anzahlungsrechnung in Hohe der Raummiete. Eine zweite Anzahlungsrech-
nung in Héhe von 50% des geschdtzten Umsatzes senden wir ca. drei Wochen vor der
Hochzeit zu. Die Endabrechnung wird innerhalb einer Woche nach der Feier zugeschickt

und ist binnen 10 Tagen zu begleichen.

Selbstzahler Speisen und Getrénke buchen wir auf Gesamtrechnung.

Es ist uns nicht moglich, Selbstzahlerveranstaltungen anzubieten.
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Sperrzeit |hr kénnt bis 02:00 Uhr feiern. Ab 24:00 Uhr berechnen wir einen Nacht-
zuschlag von € 250,00 pro Stunde. Bitte teilt uns vorab mit, wie lange |hr ungefdhr
feiern mochtet. Das erleichtert uns die Einteilung unseres Team:s.

Taxi Esist in der Regel kein Problem, auch noch zu spéter Stunde ein Taxi zu be-
kommen. Taxifunk: Tel. 08141-1428

Tischgestaltung/Tischordnung/Tischkarten Die Tische werden mit weil3er Tisch-
wdsche, Stoffservietten und gldsernen Teelichtern eingedeckt. Die Kosten hierfur
sind im MenUpreis enthalten. Sonderwinsche kénnt Ihr gerne mit uns besprechen.
An unseren runden Tischen finden 6 bis max. 9 Personen Platz. Bitte bringt uns die
Tischkdrtchen ca. zwei Tage vorher und tischweise sortiert vorbei.

Trinkgeld Ob und wie viel, bleibt naturlich Euch Uberlassen. Wollt |hr uns Trinkgeld
geben, Uberweist es bitte gerne mit der Rechnung. Wir sagen Danke!

Torten Tolle Torten bekommt |hr z.B. hier:
www.johannatorten.de | www.alexavonharder.com
www.nessbach-schwalber.de | www.diezuckerbaeckerin.de

Vegetarier & Allergiker Bitte teilt uns vorab mit, ob unter euren Gdsten Vegetari-
er oder Allergiker sind.

Weddingplanerin Zur UnterstlUtzung bei der Planung und/oder Durchflhrung
eurer Hochzeit empfehlen wir Birgit Walzel www.lanila.de
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